
HOGYAN	
  FOGJ 	
  PARADICSOM	
  MAGOT? 	
  
Tapasztald	
  meg,	
  milyen	
  nagy	
  öröm,	
  ha	
  saját	
  termesztésű	
  	
  

magjaidat	
  vetheted	
  el!	
  
	
  

Miért	
  fontos?	
  
1.	
  Csökken	
  a	
  kiszolgáltatottságunk	
  a	
  vetőmag	
  termesztő	
  cégek	
  felé.	
  
2.	
  A	
  megfogott	
  fajták	
  a	
  kertedben/balkonodon	
  fejlődhetnek	
  tovább	
  a	
  	
  
helyi	
  viszonyokhoz	
  igazodva.	
  
3.	
  Olyan	
  sokféle	
  alakú,	
  ízű,	
  textúrájú	
  paradicsomra	
  tehetsz	
  szert,	
  amire	
  esé-­‐	
  
lyed	
  sincs	
  a	
  bevásárlásaid	
  során	
  a	
  hipermarketekben,	
  sőt	
  még	
  a	
  piacokon	
  sem.	
  
	
  
Miért	
  ajánlott	
  kezdőknek	
  is?	
  
1.	
  Minimális	
  a	
  keresztbeporzódás	
  esélye,	
  így	
  nagy	
  valószínűséggel	
  évről-­‐évre	
  	
  
biztosított	
  a	
  fajtajelleg-­‐zetességek	
  megőrzése.	
  
2.	
  Az	
  ültetésnél	
  nem	
  kell	
  aggódnod,	
  hogy	
  a	
  különböző	
  fajtákat	
  hova	
  és	
  milyen	
  távolságba	
  dugdosd	
  el.	
  
3.	
  Öntermékeny;	
  balkonon/üvegházban	
  a	
  termésképződést	
  elősegíthetjük,	
  ha	
  időnként	
  megrázzuk	
  a	
  növényeket.	
  

	
  

A 	
  PARAD ICSOM	
  MAGFOGÁS 	
   L ÉPÉSE I 	
  

1.	
  

-­‐	
  Túlérett	
  (nagyon	
  puha)	
  
paradicsomot	
  szedj	
  
-­‐	
  Több	
  egészséges	
  
növényről,	
  több	
  termést	
  	
  
-­‐	
  Torz,	
  beteg	
  bogyókat	
  ne!	
  

	
  

2.	
  

-­‐	
  Vágd	
  ketté	
  a	
  parikat,	
  kapard	
  
ki	
  a	
  magokat	
  felcímkézett	
  
üvegekbe	
  
-­‐	
  Önts	
  hozzá	
  vizet,	
  és	
  hagyd	
  
erjedni	
  árnyékos,	
  meleg	
  
helyen	
  1-­‐4	
  napig	
  	
  
-­‐	
  Nem	
  fog	
  kicsírázni,	
  de	
  a	
  
magokról	
  az	
  erjedés	
  során	
  
leválik	
  a	
  kocsonyás	
  burok	
   	
  

3.	
  

-­‐	
  Feliratozd	
  a	
  magokat	
  
minden	
  stádiumban	
  
-­‐	
  Ma	
  még	
  emlékszel	
  rá	
  mi	
  
van	
  az	
  üvegben,	
  de	
  
holnapra	
  elfelejted	
  
-­‐	
  Egy	
  tálba	
  öntsd	
  ki	
  és	
  
kézzel	
  nyomogasd	
  szét	
  a	
  
húsos	
  lebegő	
  részt	
  
-­‐	
  Könnyen	
  lemállik	
  róla	
  és	
  
a	
  mag	
  leszáll	
  az	
  edény	
  
aljára	
  

	
  

4.	
  

-­‐	
  Öntsd	
  le	
  a	
  vizet	
  a	
  
megmaradt	
  lebegő	
  (léha)	
  
magokkal,	
  és	
  egy	
  apró	
  szemű	
  
szűrőben	
  dörzsöld	
  át	
  és	
  
öblítsd	
  le	
  a	
  magokat	
  
-­‐	
  Csöpögtesd	
  le,	
  és	
  egy	
  
rétegben	
  gyorsan	
  szárítsd	
  ki	
  
egy	
  tányéron	
  
-­‐	
  Kiszáradás	
  után	
  könnyen	
  
lepattinthatóak	
  lesznek	
  a	
  
tányér	
  aljáról	
  

	
  

5.	
  

-­‐	
  Száraz,	
  hűvös	
  és	
  sötét	
  
helyen	
  tárold	
  a	
  magokat.	
  	
  
-­‐	
  Így	
  sokáig	
  megőrzik	
  a	
  
csírázóképességüket	
  
(paradicsomnál	
  4-­‐5	
  évig,	
  
ha	
  jól	
  tároljuk)	
  	
  

	
  

6.	
  

-­‐	
  Pontos	
  felirattal	
  lásd	
  el	
  (fajta	
  
neve,	
  magfogás	
  éve,	
  
determinált	
  vagy	
  folyton	
  
növő),	
  mert	
  megeshet	
  hogy	
  a	
  
várva	
  várt	
  barokk	
  angyalkák	
  
helyett,	
  kis	
  ördögöket	
  terem	
  
majd	
  a	
  növényed	
   	
  

Forrás:	
  www.evkerek.blogspot.com,	
  	
  
Magfogási	
  Praktikum	
  (Magház	
  Közösségi	
  Hálózat	
  a	
  Mezőgazdasági	
  Sokféleségért,	
  www.maghaz.hu)	
  


